APFEL-ZIMT-SCHNECKEN 
Zutaten
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250 g Milch

1 Würfel Hefe

100 g Zucker

100 g Butter/Margarine

1 Ei

600 g Mehl

1 Prise Salz

Teig bestreuen

3 Äpfel

Zucker-Zimt-Mischung

Hagelzucker

Zubereitung

1. Milch, Hefe, Butter und Zucker 1Min./37°/ Stufe 1 erwärmen. Dann die restlichen Teigzutaten zugeben und 2 min. /Stufe kneten. Den Teig ca. 30min ruhen lassen. Währenddessen die Äpfel in kleine Stücke schneiden und

Zucker-Zimtmischung (je nach Wunsch der Süße) vorbereiten.

Anschließend den Teig zu einem Rechteck ausrollen. Den Hefeteig nun mit etwas erhitzter Butter bestreichen und mit der vorbereitenden Zucker-Zimtmischung bestreuen. Ebenso die Apfelstückchen dazugeben.

Nun den Teig von der langen Seite her aufrollen!!! Mit dem Messer (am besten befeuchten) ca. 2cm dicke Rollen abschneiden und auf ein mit Backpapier belegtes Backblech legen und mit Hagelzucker bestreuen.  Bei 200° 20-30min. backen ( je nach Bräunungswunsch).
